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La BIOAGRUMI di M. Pizzini ha sede a
Trebisacce (CS), una ridente cittadina
marinara di circa 10.000 abitanti, che
va orgogliosa di una particolare varieta
tardiva di arance: il Biondo di Trebisacce.
L'azienda nasce da un'idea del titolare,
Massimo Pizzini, con l'obiettivo di
valorizzare una delle piu importanti
risorse che la Piana di Sibari possiede: gl
agrumi.

L'attivita principale e quelladitrasformare
entro 48 ore dalla raccolta questi
preziosissimi frutti della natura tramite
I'utilizzo ditecniche ditrasformazione che
derivano dall'antica tradizione calabrese
seguendo le classiche ricette artigianali,
che prevedono I'impiego esclusivamente
difrutta di primissima qualita e zucchero.
selezione delle
prime, infatti,
l'orientamento alla qualita, verificata in

L'accurata migliori

materie insieme con

ogni fase del processo di lavorazione,

hanno contribuito a rendere | prodotti
alimentare largamente
La frutta
fresca viene controllata e tracciata in
ogni stadio della supply-chain al fine
di garantire genuinita, elevati standard
qualitativi e trasparenza nei confronti di
tutti i nostri stakeholders.

un'eccellenza
apprezzata dai consumatori.

Ogni marmellata e confettura contiene
I'82% di frutta e non vengono utilizzati
conservanti. Questi fattori, insieme con
un know-how consolidato in 20 anni
di appassionato lavoro, rappresentano
alcune delle nostre core-competences
che ci differenziano dai concorrenti.

La gamma dei prodotti &€ in continuo
aggiornamento grazie al lavoro del nostro
team che sperimenta periodicamente
nuovi gusti e abbinamenti, con l'intento
di raggiungere i gusti e le preferenze di
ogniconsumatore, alfinediincrementare
la customer satisfaction.



EROGHIAMO
DOLCEZZA

EROGATORE IN ACCIO INOX

robusto e duraturo nel tempo

TUTTI | GUSTI DELLA BONTA

Puoi scegliere tra 40 referenze di frutta,
convenzionale e biologica, 8 tipologie di creme e |l
miele millefiori italiano

CONTENITORE IN VETRO 5

Che garantisce la conservazione del prodotto e
rispetta 'ambiente

DESIGN ORIGINALE

Con la basetta in legno e plexiglass in cui collocare
da | a 3 vasi si pud comporre il proprio kit come si
preferisce

PRATICO ED EFFICIENTE

Semplice da montare, permette al vostro staff una
gestione rapida del lavoro

DAI COLORE Al TUOI DESSERT

Oltre a farcire i cornetti, anche con un gusto diverso frulla
per ogni lato, con i prodotti Solefrutta si possono
farcire, guarnire e decorare pasticcini, yogurt, gelatie
dessert al cucchiaio.

ANTI SPRECO x“
Evita lo spreco erogando la giusta dose di farcitura i
ed elimina il ben noto rischio di furto di vaschette Dl >~
monodose dalla sala colazione it A
Puo essere facilmente smontato e sanificato a fine (™
giornata

—r e

ALTA QUALITA

Tutti i prodotti Solefrutta Deluxe sono frutto di 20
anni di impegno e passione: con la massima
attenzione verso la qualita della frutta utilizzata,
vengono realizzati artigianalmente seguendo le
antiche ricette che la tradizione ci ha tramandato
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ARMELLATE
IEONEET TURE
EXTRA 75%
DI FRUTTA

CONFETTURA EXTRA DI

RUTTI DI BOSCO

MIXED BERRY JAM



Marmellata di arance

Marmellata di arance rosse
Marmellata di arance e limoni
Marmellata di clementine
Marmellata di clementine e liquirizia
Confettura extra di albicocche
Confettura extra di kiwi
Marmellata di arance e zenzero
Confettura extra di pesche
Confettura extra di fragole
Marmellata di cedri

Marmellata di bergamotti
Marmellata di limoni

Confettura extra di ciliegie
Confettura extra di pere e cannella
Confettura extra di fichi
Confettura extra di mele e liquirizia
Confettura extra di uva

Confettura extra di melagrana
Confettura extra di more
Confettura extra di mirtilli
Confettura extra di lamponi

Confettura extra di frutti di bosco

Confezione Peso netto
(packaging) (net weight)
Vaso Evolution \ 1,9 Kg
N. pz/ct N. ct/plt
(n. pcs/box) (n. boxes/pallet)

2 \ 120






CREME

SPALMABILI

Confezione
(packaging)
Vaso Evolution

N. pz/ct
(n. pcs/box)
2

MIELE E

DELIZIE
DI FRUTTA

Peso netto
(net weight)
1,9 Kg

N. ct/plt
(n. boxes/pallet)

120

CREME SPALMABILI E MIELE
Crema di nocciole e cacao
Crema di nocciole bianca
Crema di pistacchi

Crema di cioccolato fondente
Crema pasticcera

Crema di cocco

Crema di mandorle

Crema al Caramello salato
Miele millefiori italiano

DELIZIE DI FRUTTA CON | SOLI
ZUCCHERI DELLA FRUTTA
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

Marmellata di arance
Marmellata di arance e limoni

Marmellata di clementine

Marmellata di clementine e liquirizia

Confettura extra di albicocche

Marmellata di arance e zenzero

Confettura extra di fragole
Marmellata di bergamotti
Marmellata di limoni

Confettura extra di fichi

Confettura extra di mele e liquirizia

DELIZIE AL CIOCCOLATO

Marmellata di arance e
cioccolato fondente

Confettura extra di pere e
cioccolato fondente

Confettura extra di fichi e
cioccolato fondente

Confettura extra di lamponi e
cioccolato bianco






LE GOURMET
salsga_g rodolci
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SALSE UNICHE DI FRUTTA E ORTAGGI IDEALIPER ACCOMPAGNARE | FORMAGG],
ARRICCHIRE_GLI- APERITIVI, ESAEALTARELE CARNI O SEMPLICEMENTE: DA
SPAEMARE SEH-CROSTING . i oiassois

Salsa di arance, cipolla rossa e aceto balsamico
(orange, red onion and balsamic vinegar)

Salsa di zucca, senape e aceto balsamico
(pumpkin, mustard and balsamic vinegar)

Salsa di pere e pepe rosa
(pear and pink pepper)

Salsa di melagrane e pepe bianco
(pomegranate and white pepper)

Salsa di clementine e peperoncino piccante

‘ '

(clementine and red hot chili pepper)

Salsa di cipolla rossa
( red onion)

Salsa di peperoncino piccante
(red hot chili pepper)

Salsa di mela e menta
(apple and mint)

Confezione Peso netto N. pz/ct N. ct/plt
(packaging) (net weight) (n. pcs/box) (n. boxes/pallet)

Vaso Cilindrico | 34049 | 12 | 100







